
 

 

โครงการอบรมใหความรูผูประกอบการรานคาและรานอาหาร ปงบประมาณ 2565 

ขององคการบริหารสวนตำบลหวยจรเข  อำเภอเมืองนครปฐม  จังหวัดนครปฐม 

************************ 

1. หลักการและเหตุผล 

การสุขาภิบาลอาหารมีความเก่ียวของกับการดำเนินการจัดการอาหารใหเกิดความสะอาด ความปลอดภัย 

และมีความนาบริโภค ดวยการปรับปรุง ใหสิ่งแวดลอมตางๆ ในการดำเนินการจัดการอาหารในทุกข้ันตอนไมวาจะ

เปนการคัดเลือกวัตถุดิบ การขนสงและการเก็บรักษาอาหารดิบ การเตรียมและการปรุงอาหาร และอาหารปรุง

สำเร็จกอนบริโภค เพ่ือปองกันการเกิดปญหาโรคภัยไขเจ็บอันเนื่องมาจากการบริโภคอาหาร การดำรงชีวิตของคน

ในปจจุบัน มีการปรับเปลี่ยนไปตามยุคสมัยรวมไปถึงการจัดหาและเลือกท่ีจะรับประทานอาหาร ในปจจุบันมีการ

จัดตั้งรานอาหารและแผงลอยจำหนายอาหารไวบริการอาหารปรุงสำเร็จแกประชาชน สะดวกตอการเลือกซ้ือมา

เพ่ือการบริโภคในครัวเรือน ซ่ึงการบริโภคอาหารของประชาชนอาจมีความเสี่ยงจาการปนเปอนในอาหารท้ังจาก

สารพิษตกคางเชื้อโรคและสิ่งแปลกปลอมตางๆซ่ึงเกิดจากสภาพปญหาการสุขาภิบาล การขาดจิตสำนึกดาน

สุขอนามัย ซ่ึงกอใหเกิดอันตรายตอสุขภาพของผูบริโภคท้ังในระยะสั้นและระยะยาว รานอาหารและแผงลอยถือ

เปนแหลงบริโภคท่ีสำคัญ ท่ีจำเปนตองปรับปรุงใหไดมาตรฐานท้ังดานสุขาภิบาลคุณภาพอาหารและความ

ปลอดภัยใหปราศจากสารปนเปอนท่ีอาจเปนอันตรายตอสุขภาพและถูกสุขลักษณะ ดังนั้นการควบคุมดูแล ใหการ

ประกอบกิจการการจัดบริการอาหารโดยสถานประกอบการดานอาหารเปนไปอยางเหมาะสมเนนความสะอาดและ

ปลอดภัยแกผูบริโภคจึงเปนงานสำคัญท่ีตองดำเนินการอยางจริงจังเพ่ือใหผูประกอบการท่ีเก่ียวของไดตระหนักถึง

ความสำคัญและใหความรวมมือในการปรับปรุงและพัฒนายกระดับสถานประกอบการใหเปนไปตามเกณฑ

มาตรฐานดานสุขาภิบาลอาหารกรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข 

         การเฝาระวังความปลอดภัยดานอาหารในสถานประกอบการดานอาหารประเภท รานอาหาร แผงลอยจึง

เปนเปาหมายสำคัญท่ีทางองคการบริหารสวนตำบลหวยจรเข ไดมุงเนนสงเสริมใหมีการพัฒนาและยกระดับสถาน

ประกอบการดังกลาวใหเขาสูเกณฑมาตรฐาน ท้ังนี้โดยการตรวจแนะนำสถานประกอบการ การพัฒนาตัว

ผูประกอบการและผูสัมผัสอาหารท่ีเก่ียวของ รวมไปถึงการเผยแพรประชาสัมพันธความรูในการเลือกซ้ือและการ

จัดบริการอาหารท่ีสะอาด ปลอดภัย ปราศจากสารปนเปอนท่ีอาจเปนสาเหตุใหเกิดโรคในระบบทางเดินอาหารแก

ผูประกอบการและผูบริโภคในพ้ืนท่ี 

กอปร ตามพระราชบัญญัติสภาตำบลและองคการบริหารสวนตำบล พ.ศ. 2537 และแกไขเพ่ิมเติมถึง  

(ฉบับท่ี 7) พ.ศ. 2562 องคการบริหารสวนตำบลมีหนาท่ีตองทำในเขตองคการบริหารสวนตำบล ตามมาตรา 67 

(๓) ปองกันโรคและระงับโรคติดตอ จึงไดจัดทำโครงการอบรมใหความรูผูประกอบการรานคาและรานอาหาร 

ปงบประมาณ 2565 ข้ึน 
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2.วัตถุประสงคของโครงการ 
1. เพ่ือสงเสริมใหรานอาหาร มีการพัฒนาดานสุขาภิบาลอาหาร ใหสะอาด ปลอดภัย ตอผูบริโภค 

2. เพ่ือปองกันการแพรระบาดของเชื้อโรคและสิ่งเจือปนจากการบริโภคอาหาร 

3. ประชาชนในพ้ืนท่ีไดรับความปลอดภัยและความม่ันใจในการบริโภคอาหาร 

3.เปาหมายของโครงการ 
 ผูประกอบการรานคา รานอาหาร ท่ีเขาชมเว็ปไซตองคการบริหารสวนตำบลหวยจรเข 

4. รายละเอียดโครงการ 

  มีการใหความรูเรื่องการสุขาภิบาลอาหาร 
  

5.วิธีการดำเนินงาน 

 กิจกรรมในหมูบาน 
1. ประชาสัมพันธและเชิญชวนผูท่ีสนใจเขารวมโครงการ พรอมประสานงานกับหนวยงานท่ีเก่ียวของ 

และทำหนังสือเชิญหนวยงานตางๆ 
2. จัดทำสื่อประชาสัมพันธใหความรูแกผูประกอบการรานคา รานอาหาร ในดานสุขาภิบาลอาหาร 

 3. ดำเนินการตามโครงการใหบรรลุเปาหมาย  
 4. สรุปและรายงานผลการดำเนินงานเม่ือเสร็จสิ้นโครงการ 
 
6.ระยะเวลาดำเนินการ 
 ประจำปงบประมาณ 2565 
  

7.สถานท่ีดำเนินการ 
 เว็ปไซตประขาสัมพันธของอบต.หวยจรเข 
 

8.ผูรับผิดชอบโครงการ 
 กองสาธารณสุขและสิง่แวดลอม องคการบริหารสวนตำบลหวยจรเข 
  

9.งบประมาณ 
โดยเบิกจายจากเงินงบประมาณรายจาย ประจำปงบประมาณ พ.ศ. 2565 แผนงาน สาธารณสุข                  

งาน บริหารท่ัวไปเก่ียวกับสาธารณสุข   งบดำเนินงาน  หมวดคาใชสอย ประเภทรายจายเก่ียวเนื่องกับการปฏิบัติ
ราชการท่ีไมเขาลักษณะรายจายหมวดอ่ืนๆ  โครงการอบรมใหความรูผูประกอบการรานคาและรานอาหาร  
ประจำป 2563 เปนจายเปนคาจัดกิจกรรมโครงการ  งบประมาณตั้งไวเปนเงินจำนวน 20,000  บาท  
งบประมาณใชไป .- บาท  งบประมาณคงเหลือ  20,000  บาท สำหรับในโครงการนี้  ไมมีคาใชจายในการจัดทำ
โครงการ 
 
 
 
 
 
 



10.ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับจากโครงการ 
 
 1. รานอาหาร มีการพัฒนาดานสุขาภิบาลอาหาร ใหสะอาด ปลอดภัย ตอผูบริโภค 

2. ไมมีการแพรระบาดของเชื้อโรคและสิ่งเจือปนจากการบริโภคอาหาร 
3. ประชาชนในพ้ืนท่ีไดรับความปลอดภัยและความม่ันใจในการบริโภคอาหาร 

 
 

ผูเขียนโครงการ 
 

 
 
 

(นางสาวกันธิมา ไทรทับทิม) 
ผูอำนวยการกองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอม  

ผูเห็นชอบโครงการ 
  

                          
 
 
                 

(นายธนาวุธ สายทธ) 
หัวหนาสำนักปลัด รักษาราชการแทน 

ปลัดองคการบริหารสวนตำบลหวยจรเข 

ผูอนุมัติโครงการ 
  
 

                                        
        
                                              (นายมณชัย  วัฒนกุลโชคชัย) 

นายกองคการบริหารสวนตำบลหวยจรเข 
 

 

 

 

 


